KUCHENGLUCK

Gateau au Citron KOMEKO

DD N/

| N G R E D | E N TS {roule a cake 30 cm)

Pour le Gateau :
200g KOMEKO KUCHENGLUCK
200g  Beurre

200g  Sucre

2 Pincées de sel

1 Sachet de sucre vanillé
2 Citrons (les zestes)

Ya Jus de citron

4 Eufs (M)

2 cac Levure chimique

Pour le Glagage :
200g  Sucreglace
4 cs. Jus de citron

PREPARATION

1. Meélangez au mixeur le beurre, le sucre, le sel, le sucre vanillé et
les zestes et le jus de citron, ajoutez les ceufs un a un et battez
jusqu'a consistance mousseuse.

2. Incorporez la farine KOMEKO KUCHENGLUCK mélangée
préalablement a la levure chimique.

3. Versez l'appareil dans le moule et mettez au four a 180°C
environ 50 minutes (vérifiez avec la pointe du couteau, allongé
le temps si besoin).

4. Aprés cuisson, laissez refroidir le gateau.

5. Mélangez le sucre glace avec le jus de citron et étalez ce sirop
uniformément sur le gateau.
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