PASTAGENUSS

Fettuccine Champignon  Komeko

Z U TAT E N (1-2 Personen)
100g  Champignons

1 Schalotte

TEL Olivenal

100g  Erbsen

1-2 Pck. KOMEKO Fettuccine

100 ml  (vegane) Sahne

TEL Pesto

(veganer) Reibekase

ZUBEREITUNG

Champignons putzen und in Scheiben oder Wrfel schneiden.

Schalotte schélen, fein wiirfeln und mit dem Olivendl kurz anschwitzen.

Champignons mit den Erbsen dazugeben und etwas einkochen lassen.

In der Zwischenzeit KOMEKO Fettuccine 2-3 Min. in 1-1,5 Liter

Salzwasser kécheln lassen. Vegane Sahne und Pesto unter die Gemuse-

Mischung rtthren.

5. Fettuccine abgiel3en und dazugeben, nicht mehr kochen, nur leicht
mischen.

6. Mit Salz und Pfeffer abschmecken und dann mit etwas Reibekéase

bestreut anrichten! Bon Appetit!
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