ZUTATEN

(12 Cookies)

90g Kokosnussol

50g Wasser

90g Zucker

50g gemahlene Mandeln

160g KOMEKO KUCHENGLUCK

% TL  Backpulver

3 Prise  Salz

80g Schokoladentropfen (klein)
30g Pekannisse oder Walnusse, je nach Geschmack

ZUBEREITUNG

1.Kokosnussél in einem Topf schmelzen und dann
zusammen mit den restlichen Zutaten in eine Schissel
geben®.

2.Alle Zutaten gut mischen und verkneten, bis ein
homogener Teig entsteht. Es ist ein recht éliger Teig,

daher empfehlen wir mit Einweghandschuhen zu arbeiten.

3.12 Kugeln (je ca. 40 g) formen, flach drticken und auf
einen mit Backpapier ausgelegten Teller legen, welcher in
den Kuhlschrank passt. 30 Minuten kalt stellen*,

4.Den Backofen auf 200 °C Grad (Umluft) vorheizen.

5.Das Backpapier mit den Cookies auf ein Backblech legen
und 10-12 Minuten im vorgeheizten Ofen backen.

6.Herausnehmen und vollstandig abkthlen lassen.

*Die Niisse kénnen klein gehackt in den Teig gegeben werden
(Ende Schritt 1) oder auf die Cookies gedriickt werden, bevor sie
in den Kiihlschrank gestellt werden (Ende Schritt 3).

Unser Tipp:
Die Cookies schmecken am nachsten Tag noch besser und

bleiben auléen knusprig und innen saftig!
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