Z U TAT E N (Springform ca. 23 cm)

300ml  Wasser
180g  Zucker
80oml Ol
1259 KOMEKO KUCHENGLUCK
1259  Maisstérke
40g  Backkakao (ungesul3t)
1Pck.  Backpulver
Topping:

nach Belieben Kuverture, vegane
Schlagsahne, NUsse oder Friichte...

ZUBEREITUNG

1.Die Springform einélen und mit Mehl bestauben.

2.Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

3.Das Wasser (Zimmertemperatur) in eine Schissel geben und den
Zucker hinzuftigen. Mit einem Schneebesen gut verriihren, bis
sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat. AnschlieRend das Ol
hinzugeben.

4.Das KOMEKO Kuchengltick Mehl und die Maisstérke mit dem
Backpulver und dem Kakao in einer anderen Schiissel mischen.

5.Diese Mischung nach und nach in die Schiissel mit dem
Zuckerwasser geben, jeweils ein bis zwei Essl6ffel, und gut
verrthren, bis eine glatte, klumpfreie Masse entsteht.

6.Die Masse in die Springform gieRBen und etwa 40 min. im
vorgeheizten Ofen backen. Den Kuchen nach 30 bis 35 min.
Backzeit beobachten und eine Stabchenprobe machen, um
sicherzustellen, dass der Kuchen durchgebacken ist.

7.Den Kuchen nach dem Backen vollstéandig auskihlen lassen und
erst dann aus der Form 6sen.

8.Nach Belieben mit geschmolzener Kuverttire tberziehen und mit
gehackten Walnussen dekorieren (siehe Bild), oder mit veganer
Schlagsahne und Friichten dekorieren.
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