ZUTATEN

Fiir den Teig:

250 g KOMEKO KUCHENGLUCK
125 g Zucker

2 Pck. Vanillezucker

1 Stk. Ei (Gr. M)

150 g kalte Butter

> TL Kardamom

> TL Macis/Muskatbltte

Ya TL Nelke

Sonstige:
Milch und Zucker zum Bestreichen

ZUBEREITUNG

1. KOMEKO KUCHENGLUCK, Zucker, Vanillezucker, Ei,
Gewdrze und Butter in eine Schissel geben und mit einem
Handmixer (Knethaken) zu einem Murbeteig verarbeiten.

2. DenTeig in dreigleich groRRe Portionen teilen und zu
Kugeln formen.

3. AnschlieBend in Frischhaltefolie einwickeln und 1 Stunde
im Kuhlschrank ruhen lassen.

4. Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

5. Den Teig diinn ausrollen (am besten zwischen Backpapier
und Frischhaltefolie), die Kekse ausstehen und auf ein mit
Backpapier ausgelegtes Backblech legen.

6. Die Kekse mit Milch bestreichen und mit etwas Zucker
bestreuen.

7. Imvorgeheizten Backofen ca. 10 min. backen und die
fertig gebackenen Kekse etwas abkihlen lassen.
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