Z U TAT E N (Menge fur ca. 15 Sttck)

250g  Rohrzucker

%2 TL  Vanilleextrakt

170g Margarine

1159  Kurbispurree (sehr gut abgetropft)
315g KOMEKO KUCHENGLUCK

2TL  Lebkuchengewtrz

2 TL  Natron
1Prise  Salz

150g  Schokoladenchips

ZUBEREITUNG

1.Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

2.Zucker, Vanilleextrakt, Margarine und Kirbispirree
kraftig verrihren, bis alles gut vermischt ist.

3.KOMEKO KUCHENGLUCK, Gewiirze, Natron und Salz
dazugeben und verrihren - der Teig ist etwas klebrig.

4.Zum Schluss die Schokoladensttickchen hinzufiigen
und mischen.

5.Aus dem Teig kleine Kugeln formen (ggf. die Hande
mit Mehl bestauben).

6.Diese im Abstand von 5 cm auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Die Oberseite leicht
flach driicken.

7.13-15 Minuten backen. Etwas Abkthlen lassen, um
die saftigen, leckeren Cookies zu geniel3en!
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