KUCHENGLUCK ,j\

Frankenstein Brownies  komeko
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i ZUTATEN (Form 20 x 30 cm) h‘t}’“

Fiir den Teig:

200g  Zartbitterschokolade
200g Butter

4 Eier

2509  Zucker

160g KOMEKO KUCHENGLUCK
30g Kakaopulver

Fiir das Frosting:
300g  Frischkase
100g  Butter (weich)
100g  Zucker
grine Lebensmittelfarbe

Dekoration:
Zuckeraugen
Schokostreusel
Mini-Marshmallows

ZUBEREITUNG

1. Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Die 4. Frischkase mit der Butter und dem Zucker zu einer Creme
Schokolade in einem Wasserbad schmelzen. Zusammen mit verrihren. Anschliefend mit griiner Lebensmittelfarbe
der Butter verrihren und abkihlen lassen. Die Eier mit dem beliebig stark einfarben.

Zucker cremig schlagen. Anschliel3end die lauwarme 5. Die Frischkésecreme auf dem Brownieteig verteilen und
Schokolade unterrtthren. diesen in gleichgrol3e Stticke schneiden.

2. KOMEKO KUCHENGLUCK mit dem Kakao vermengen, zur 6.  Aufjedes Stiick zwei Zuckeraugen sowie die Haare und
Schokoladenmasse dazugeben und alles gut verrtthren. den Mund aus braunen Schokostreuseln dekorieren. An

3. Den Teig in eine 30 x 20 cm grolRe mit Backpapier den Seiten jeweils einen Mini-Marshmallow an der Creme
ausgelegte Form geben. Bei 180°C fuir 30 min. backen. befestigen.

In der Form auskthlen lassen.

Unser Tipp: lhr konnt die Augen auch aus Marzipan und
kleinen Schokodrops mit etwas Fingerspitzengeftihl selbst
basteln.
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