Z UTAT E N (@ 15cm)

Fiir den Teig:

95¢ Apfelmark

90g¢g o]

50¢g Kokosblttenzucker

75ml  Wasser

120g KOMEKO KUCHENGLUCK

759 Kastanienmehl

TEL Backpulver

Y2 TL Zimt

Glasur:

100g  Kuvertlre (Menge je nach Geschmack)
HaselnUsse, gerostet
ZUBEREITUNG

1. Den Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen.

2. Apfelmark und Ol gut verrithren. Zucker und Wasser dazugeben und
erneut verriihren.

3.  KOMEKO KUCHENGLUCK, Kastanienmehl, Backpulver und Zimt in die
Mischung unterrtihren, bis zu einem glatten, homogenen Teig mischen.

4. In die mit Backpapier ausgelegte Backform (@ 15cm) geben und im
vorgeheizten Ofen 30-35 Min. backen. (Mit der Stabchenprobe priifen,
ob der Teig durchgebacken ist.)

5. Nach dem Backen abkihlen lassen und mit der geschmolzenen
Kuvertire Uberziehen. Anschliefend mit gehackten gerosteten
Haselniissen bestreuen.

6. Vollstandig abkuhlen lassen und servieren.

www.komeko.de



